
Congress Union Celle 

Die Congress Union Celle – 
 

aus guten Gründen nachhaltig zertifiziert 
 
 



Nachhaltigkeitsmanagement 

 
 

 
2009: 

 

Gründungsmitglied 
„Nachhaltiges Celle“ 

 

Auszeichnungen 



Nachhaltigkeitsmanagement 

 
 

 
2017: 

 

Nachfolge-Projekt 
„Celle(ex)cellent nachhaltig“ 
 

Auszeichnungen 



Nachhaltigkeitsmanagement 

 
 

 
2013: 

 

Unterzeichung 
Branchenkodex 
„fairpflichtet“ 

 

Auszeichnungen 



Nachhaltigkeitsmanagement 

 
 
 

2014: 
 

Zertifizierung durch 
„Green Globe“ 

mit 82% 
 

Auszeichnungen 



Nachhaltigkeitsmanagement 

 
 
 

2015: 
 

Re-Zertifizierung durch 
„Green Globe“ 

 

Auszeichnungen 



Nachhaltigkeitsmanagement 

 
 
 

2016: 
 

Re-Zertifizierung durch 
„Green Globe“ 

mit 92% 
 

Auszeichnungen 



Nachhaltigkeitsmanagement 

 
 
 

2018: 
 

Re-Zertifizierung durch 
„Green Globe“ 

mit 95% 
 

Auszeichnungen 



Nachhaltigkeitsmanagement 

 
 
 

2018: 
 

Goldstatus für 5 Jahre erfolgreiche 
Zertifizierungen 

 

Auszeichnungen 



Nachhaltigkeitsmanagement 

 

Mit unserem Partner Nature Office ist es möglich, die anfallenden CO2-
Emissionen Ihrer Veranstaltung auszugleichen. 

 

Dabei werden im Rahmen des Projekt Togo vor Ort 1.000 ha reine 
Naturschutzzone mit einheimischen Baumarten aufgeforstet.  

 
 

Kostenbeispiele anhand drei unterschiedlich großer Veranstaltungen: 



Nachhaltige Haustechnik 

Seit 2012: eigene Photovoltaikanlage (PV) 
 

Diese erzeugt ca. 65.000 kWh pro Jahr   
 



Nachhaltige Haustechnik 

Seit 2012: eigenes Blockheizkraftwerk (BHKW) 
 

Dieses erzeugt ca. 165.000 kWh pro Jahr   
 



Nachhaltige Haustechnik 

Durchschnittlicher Energieverbrauch eines Einfamilienhauses: ca. 5.000 kWh pro Jahr 

Energieerzeugung der Congress Union 2013: ca. 230.000 kWh 
 

Theoretische Versorgung eines Einfamilienhauses: knapp 50 Jahre 

 



Nachhaltige Haustechnik 

Seit 2013: Ionisierungsanlage 

Dank Aufbereitung der Raumluft 
Energieersparnis durch Umlufttrieb 



Nachhaltige Haustechnik 



Nachhaltigkeitsmanagement 

  
Seit 2015 ist es mit Hilfe unseres Partners Deutsche Bahn möglich, Ihre 
An- und Abreise nach/von Celle im Fernverkehr der Deutschen Bahn mit 

dem Veranstaltungsticket und 100% Ökostrom durchzuführen.  
 

Das heißt, die für Ihre Reise benötigte Energie stammt ausschließlich 
aus erneuerbaren Energiequellen.  



Nachhaltige Gastronomie 

•  Hauseigene gastronomische Versorgung 

•  „Green Meeting“ – Tagungspauschale 

•  „Celler Wasser“ als Tagungsgetränk 

•  Unterstützung der  
 Celler Tafel und der Bahnhofsmission 

 

•  Großer Anteil regionaler und saisonaler 
Produkte durch lokale Lieferanten / Partner 



Nachhaltige Gastronomie 

Großer Anteil an  
hauseigenen Produkten 

u.a. Wein, Bier,  
Gin, Honig 

 



Nachhaltige Gastronomie 

Internationales Menü: 
 

Australische Lammkeule mit 
Keniabohnen, 

Kirschtomaten und  La Ratte 
Kartoffeln 

 
 
 
 

Lammkeule: Australien à 14.486 km 
Keniabohnen: Kenia à 6.409 km 
Kirschtomaten: Italien à 1.211 km 

La Ratte Kartoffeln: Frankreich à 910 km 
_______________ 

Gesamt: 23.016 km 



Nachhaltige Gastronomie 

Regionales Menü: 
 

Geschmorte 
Heidschnuckenkeule  

mit sommerlichem Gemüse  
und Taubenkartoffeln 

 
 Heidschnuckenkeule: Soltau à 44 km 

Gemüseauswahl: Flackenhorst à 7,5 km 
Kartoffeln: Wienhausen à 11,5 km 
_______________ 

Gesamt: 63 km 
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Nachhaltige Gastronomie 

Spende von übriggebliebenen Lunchboxen eines Kunden an unsere lokale Tafel 
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Nachhaltige Gastronomie 

Fleischerei Zimmermann 
 Celle 



Nachhaltige Gastronomie 

Hof Luttermann  
 Flackenhorst 



Nachhaltige Gastronomie 

Spargelhof Santelmann 
 Nordburg 



Nachhaltige Gastronomie 

Bäckerei Meyer 
Steinhorst 



Nachhaltige Gastronomie 

Aschau Teiche 
 Eschede 



Nachhaltige Gastronomie 

Konditorei & Chocolaterie 
Baxmann, Celle 



Nachhaltige Gastronomie 

Vier eigene Bienenvölker produzieren für unser Haus  
ca. 80 KG Blütenhonig / Jahr 



Nachhaltige Verantwortung 

Wertegeführtes Unternehmen durch die 
Althoff Hotel Collection 



Nachhaltige Verantwortung 

Althoff Intranet 



Nachhaltige Informationspolitik 

Virtueller Rundgang auf unserer Internetseite 



Nachhaltige Informationspolitik 

Informationsstele im öffentlichen Bereich 



Unser „Grüner Daumen“ 

Unsere „Grüne Wiese“ auf dem Dach von Thaers Wirtshaus 



Unser „Grüner Daumen“ 

Außenbepflanzung in ehemaligen Lüftungsrohren  



Unser „Grüner Daumen“ 

Jährliches Weihnachtbaumschmücken  
im Foyer durch die benachbarte KITA 



Congress Union Celle 


